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l. POPIS MAPA/ELABORATA | PROJEKTANATA

MAPA 1 ARHITEKTONSKI PROJEKT
BROJ PROJEKTA 11/2020
URED OVLASTENE ARHITEKTICE NIKOLINA MARADIN,
KARLOVAC, OIB : 17168620446
PROJEKTANT: Nikolina Maradin, dipl.ing.arh.

MAPA 2 GRABEVINSKI PROJEKT, PROJEKT KONSTRUKCIJE
BROJ PROJEKTA P-21/20
G DESIGN d.o.0, Karlovac, OIB 39759881027
PROJEKTANT: Jadranko Gojanovi¢, dipl.ing.grad.

MAPA 3 GRAPEVINSKI PROJEKT, PROJEKT HIDROTEHNICKIH INSTALACIJA
| UREDENJA OKOLISA
BROJ PROJEKTA P-35/20
DIMNJACAR d.o.0, Karlovac, OIB 07474736792
PROJEKTANT: Marko Cre, mag.ing.aedif.

MAPA 4 PROJEKT ELEKTROTEHNICKIH INSTALACIJA
BROJ PROJEKTA 060/20
ATEST-INZENJERING d.o.0, Karlovac, OIB 98521003856
PROJEKTANT: Radovan Ajdinovi¢, stru¢.spec.ing.el.

MAPA 5 PROJEKT STROJARSKIH INSTALACIJA
BROJ PROJEKTA 4211/2020
MHM PROJEKT d.o.0, Zagreb, OIB 72873535514
PROJEKTANT: Dubravko Vlahovi¢, dip.ing.str.

MAPA 6 PROJEKT SPRINKLER SUSTAVA
BROJ PROJEKTA 210-2020-GL
FPD d.o.o, Zagreb, OIB 73117149445
PROJEKTANT: Kristijan Buran, dip.ing.stroj.

MAPA 7 PROJEKT FIZIKALNIH SVOJSTAVA ZGRADE
BROJ PROJEKTA 201226
D.L.A. d.o.0., KARLOVAC, OIB 03747176175
PROJEKTANT: Nenad Suznjevi¢, dipl.ing.arh. A361

MAPA 8 PROJEKT UGRADNJE DIZALA
BROJ PROJEKTA P-HR1002573-10A
URED OVLASTENOG INZENJERA STROJARSTVA
DENIS PALEKA, ZAGREB, OIB : 33825093569
PROJEKTANT: Denis Paleka, dipl.ing.stro;.

MAPA 9 TEHNOLOSKI PROJEKT KUHINJE
BROJ PROJEKTA 26/19
DEKODE d.o.0. , ZAGREB, OIB : 18603825736
PROJEKTANT: Zoran Divjak, dip.ing.arh., A216

POPIS ELABORATA

ELABORAT ZASTITE OD POZARA

BROJ PROJEKTA 1950

PROJEKTNI URED KANCELJAK MARELIC d.o.0. , Zagreb
Ovlastena osoba za izradu elaborata zastite od pozara:
Melita Kanceljak Mareli¢, dip.ing.arh., upisni broj: 30

ELABORAT ZASTITE NA RADU

BROJ PROJEKTA 1825-20

PROJEKTNI URED KANCELJAK MARELIC d.o.0. , Zagreb
Ovlastena osoba za izradu elaborata zastite od pozara:
Melita Kanceljak Mareli¢, dip.ing.arh., upisni broj: 30
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Il.b - ROESENJE O POSTAVLJANJU PROJEKTANTA TEHNOLOGA

Direktor poduze¢a "DEKODE" d.o.0., Zagreb, Kaptol 23, na osnovu odredaba "Zakona o gradn;ji"
(N.N. R.H. 153/13, 20/17, 39/19, 125/19) donosi :

RJESENJE BR. 26-P-19

0 imenovanju projektanta tehnologa

Za projektanta tehnologa glavnog tehnolodkog projekta ugostiteljskih sadrzaja imenuje se

ovlasteni arhitekt :

Zoran Divjak, dipl. ing. arh. - ovlasteni arhitekt

INVESTITOR: VELEUCILISTE U KARLOVCU,
Trg J. J. Strossmayera 9, Karlovac

GRADEVINA: REKONSTRUKCIJA, PRENAMJENA | UREDENJE
»BOSANSKOG MAGAZINA“, Haulikova ulica,

RAZINA OBRADE : GLAVNI PROJEKT

PROJEKT : TEHNOLOSKI PROJEKT KUHINJE

ZAJEDNICKA O. PROJ.: BM-11/2020

MAPA 9

BROJ PROJEKTA : 26/19

Obrazlozenije:

Projektant je odgovoran da projekt ili dio projekta za €iju je izradu imenovan, udovoljava zahtjevima iz
"Zakona o gradnji" (N.N. R.H. 153/13, 20/17, 39/19, 125/19), posebnim zakonima i drugim propisima.
Projektant Zoran Divjak, dipl. ing. arh. se nalazi u radnom odnosu u pod. 'DEKODE’ d.0.0. i s obzirom na
struénu spremu i polozeni strucni ispit /Uvjerenje br. 02-5/1453-1981. od 26. prosinca 1982./, upis u
“Hrvatsku komoru arhitekata i inzenjera u graditeljstvu”, “Razred arhitekata”, na listu ovlastenih arhitekta
/redni br. 216 od 30. listopada 1998./, ispunjava uvjete iz "Zakona o gradnji" (N.N. R.H. 153/13, 20/17,
39/19, 125/19).

 GRESEEE~ —
e
- . . . /,t'/—:_ :
Zagreb, prosinac 2020. rﬁ.ﬁfp',plg’\;‘ mam direktor: — &,
I i j == Zoran Divjak, dipl.ing.arh.
d.o.0. ZAGREB,1 «:3‘-1)\(‘-05!1\’:‘._’.:2.
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PROSINAC 2020.
Il.d - IZJAVA O USKLADENOSTI TEHNOLOSKOG PROJEKTA

Temeljem "Zakon o gradnji" (N.N. R.H. 153/13, 20/17, 39/19, 125/19), Pravilnika o sadrzaju izjave
projektanta o uskladenosti idejnog projekta s odredbama posebnih zakona i drugih propisa (NN 98/99)
donosi se slijedeca :

IZJAVA 26-T-19
kojom se potvrduje da je obavljena provjera glavnog tehnoloskog projekta za gradevinu:

INVESTITOR;: VELEUCILISTE U KARLOVCU,
Trg J. J. Strossmayera 9, Karlovac

GRADEVINA: REKONSTRUKCIJA, PRENAMJENA | UREDENJE
,,BOSANSKOG MAGAZINA¥, Haulikova ulica,

RAZINA OBRADE : GLAVNI PROJEKT

PROJEKT : TEHNOLOSKI PROJEKT KUHINJE

ZAJEDNICKA O. PROJ.: BM-11/2020

MAPA 9

BROJ PROJEKTA : 26/19

potvrduje se da je ovaj projekt je uskladen s posebnim zakonima i drugim propisima odnosno
posebnim uvjetima.

Primijenjeni propisi pri izradi tehnoloSkog projekta :

_ "Zakon o gradnji" (N.N. R.H. 153/13, 20/17, 39/19, 125/19)

__"Zakonom o normizaciji" (N.N. 80/13)

__"Zakon o mjeriteljstvu” (NN 163/03, 194/03-ispravak, 111/07)

_ "Zakon o zastiti na radu (N.N. 71/14, 118/14)

_ "Pravilnik o zastiti na radu za mjesta rada" (NN 29/13)

_ "Pravilnik o izradi procjene rizika" (N.N. 12/14)

_ Zakon o sanitarnoj inspekeciji (N.N. 113/08, 88/10).

_ "Tehnicki propis o sustavu ventilacije, djelomi¢ne klimatizacije i klimatizacije zgrada" (NN 3/07)

_ "Zakon o zastiti od buke" (N.N. 30/09, 55/13, 153/13 i 41/16)

_ "Pravilnik o najvi§im dopustenim razinama buke u sredini u kojoj ljudi rade i borave" (N.N. 145/04)

_“Pravilnik o zastiti radnika od izloZenosti buci na radu (N.N. 46/08)

_ "Pravilnik o osiguranju pristupacnosti gradevina osobama s invaliditetom i smanjene pokretljivosti"
(N.N. 78/13)

_ "Zakon o zaétiti od pozara" (N.N. 92/10)

_ "Zakon o hrani" (N.N. 81/13, 14/14 i 30/15)

_ "Zakon o higijeni hrane i mikrobiolo$kim kriterijima za hranu" (N.N. 81/13)

_ "Zakon o zastiti pu€anstva od zaraznih bolesti" (N.N. 79/07, 113/08 i 43/09)

_ "Zakon o izmjenama i dopunama zakona o zastiti pu¢anstva od zaraznih bolesti" (N.N. 113/08; 43/09 i

130/17)

_ "Zakon o predmetima opée uporabe" (N.N. 39/13 i 47/14)

__"Zakon o materijalima i predmetima koji dolaze u neposredan dodir s hranom" (NN 25/13 i 41/14)

_Uredba (EZ) br. 1935/2004 Europskog parlamenta i Vije¢a od 27.10.2004. o materijalima i predmetima

koji dolaze u neposredan dodir s hranom

_ "Zakon o vodi za ljudsku potroSnju (N.N. 56/13, 64/15, 104/17).

Provedbeni propisi

_ ,Pravilnik o pravilima uspostave sustava i postupaka temeljenih na nacelima HACCP sustava "

(NN 68/15)

_ "Tehnicki propis o sustavu ventilacije, djelomi¢ne klimatizacije i klimatizacije zgrada" (NN 3/07)

_ "Zakon o zastiti od buke" (N.N. 30/09, 55/13, 153/13)

_ "Pravilnik o najvi§im dopustenim razinama buke u sredini u kojoj ljudi rade i borave"
(N.N. 145/04 i 46/08)

_ "Pravilnik o osiguranju pristupacnosti gradevina osobama s invaliditetom i smanjene pokretljivosti"
(N.N. 78/13)
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http://narodne-novine.nn.hr/clanci/sluzbeni/2013_05_55_1118.html
http://narodne-novine.nn.hr/clanci/sluzbeni/2013_12_153_3225.html
http://narodne-novine.nn.hr/clanci/sluzbeni/2013_06_81_1700.html
http://narodne-novine.nn.hr/clanci/sluzbeni/2013_04_39_719.html
http://narodne-novine.nn.hr/clanci/sluzbeni/2013_02_25_404.html
http://www.iusinfo.hr/LegisRegistry/Content.aspx?SOPI=PR2015B68A1307&Doc=PROPISI_HR&Datum=26.6.2015%2000:00:00
http://narodne-novine.nn.hr/clanci/sluzbeni/2013_05_55_1118.html
http://narodne-novine.nn.hr/clanci/sluzbeni/2013_12_153_3225.html

VELEUCILISTE U KARLOVCU, Trg J. J. Strossmayera 9, Karlovac
REKONSTRUKCIJA, PRENAMJENA | UREDENJE ,BOSANSKOG MAGAZINA®, k.¢.br. 992/4, k.o. Karlovac I
GLAVNI PROJEKT - MAPA 9 - TEHNOLOSKI PROJEKT KUHINJE

PROSINAC 2020.

_ "Pravilniku o zastiti od poZara ugostiteljskih objekata" (N.N.100/99)
_ ,Pravilnik o razvrstavanju i minimalnim uvjetima ugostiteljskih objekata iz skupina "restorani", "barovi",
"catering objekti" i "objekti jednostavnih usluga” (N.N. 82/07, 82/09, 75/12, 69/13, 85/15)

EU zakonodavstvo

__Uredba (EZ) br. 852/2004 od 29.travnja 2004.

_Uredba (EZ) br. 178/2002 Europskog parlamenta i Vijeca od 28. sije¢nja 2002. o utvrdivanju opcih nacela
i uvjeta zakona o hrani, osnivanju Europske agencije za sigurnost hrane te utvrdivanju postupaka u
podrucjima sigurnosti hrane (SL L 31, 1. 2. 2002., sa svim izmjenama i dopunama)

ZORAN DIVJAK ————
Zagreb, prosinac 2020. A IEN ARHITEXT rojektanttehnolog:
AN Zoran Divjak, dif-a.
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. TEHNICKI OPIS
ZADATAK

Planira se rekonstrukcija, prenamjena i uredenje ,,Bosanskog magazina®“, k.€.br. 992/4, k.o.
Karlovac II. U prostorima gradevine predvidene su, izmedu ostalih, i prostorije za odmor i prehranu
studenata i profesora, muzejski prostor itd. Predvideni su ugostiteljski sadrzaj vrste restoran
samoposluzivanje, restoran a'la carte otvorenog tipa. Prostor za pripremu jela (kuhinja) imati ¢e poseban
ulaz za osoblje i dostavu namirnica a u prostorima blagovaone organizirati ¢e se samoposluzna linija.

Sve prostore, (garderoba i sanitarije zaposlenih, prostor za pripremu jela, blagovaona, sanitarije
korisnika) izvesti u skladu s "Zakonom gradnji" (153/13, 20/17, 39/19), "Zakonom o zastiti pu¢anstva od
zaraznih bolesti" (N.N. 79/07), "Zakonom o izmjenama i dopunama zakona o zastiti pu¢anstva od zaraznih
bolesti" (N.N. 113/08; i 43/09), Zakonom o zastiti od buke (N.N. 30/09, 55/13, 153/13), Pravilnikom o
najviSim dopustenim razinama buke u sredini u kojoj ljudi rade i borave (N.N. 145/04), "Zakonom o hrani"
(N.N. 81/13), Zakonom o higijeni hrane i mikrobioloskim kriterijima za hranu (NN 81/13), Uredbom (EZ) br.
852/2004, "Zakonom o zastiti od pozara " (N.N.92/10), , "Pravilnikom o zastiti od pozara ugostiteljskih
objekata” (N.N.100/99), "Pravilnikom o razvrstavanju i minimalnim uvjetima ugostiteljskih objekata iz
skupina "restorani”, "barovi", "catering objekti" i "objekti jednostavnih usluga" (N.N. 82/07, 82/09, 75/12,
69/13), sa "Zakonom o zastiti na radu (N.N. 71/14), "Pravilnikom o zastiti na radu za mjesta rada" (NN
29/13).

ORGANIZACIJA

U kuhinji studentskog restorana s prate¢im sadrzajima ,Bosanskog magazina®, Veleucilista u
Karlovcu, dnevno c¢e se pripremati i posluzivati vise vrsta toplih i hladnih jela, (najmanje 5 razli¢itih vrsta), a-
la-carte jela do maksimalnog kapaciteta od cca 1.000 obroka.

Prema vrstama i procesima rada prostori su podijeljeni i organizirani u:

Prizemlje

A/ Pomoc¢ni prostori

-gospodarsko ulaz

-prostor privremenog smjestiSta otpada
-garderobe zaposlenih

-spremista

-hladene i zamrzavajuc¢e komore

B/ Kuhinja

-pripreme po vrstama namirnica (povrée, meso, riba)
-termicka obrada

- hladna kuhinja

-pranje crnog suda

-prostor za povrat i strojno pranje bijelog suda

C/ samoposluzna linija
-samoposluzna linija

1. Kat
D/ Konobarska pripremnica i toc¢ionik

PRIZEMLJE

Ulazni prostor, prijem robe, ured Sefa i ekonoma i HACCP-sustav kontrole

Uz ulaz smjeSten je ured Sefa kuhinje i ekonoma s mjestom za prijem i vaganje namirnica.
Iz ureda Sefa kuhinje i ekonoma moguca je neposredna vizualna kontrola i predvidene potrebne instalacije
za centralni elektronski sistem kontrole (HACCP sustav kontrole) svih zadanih parametara i normi klju¢nih
postupaka u €uvanju(zamrzivadi, hladnjaci i komore i drugih spremista), postupanju svrhu i pripremi jela
koji (parno-konvekcijske pecnice, kiperi) ¢e jamciti njegovu neskodljivost.
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Garderoba, sanitarije zaposlenih i odmor osoblja

Organizirane su zasebne muska i Zzenska garderoba. Planira se rad 25 osoba od tog maksimalno
18 zaposlenika u jednoj smjeni. Garderobe su smjestene u neposrednoj blizini gospodarskog ulaza i
opremljene pripadaju¢im sanitarijama. |z garderoba i sanitarija za zaposlene ulazi se neposredno u disti
hodnik kuhinje.

Zaposlenici koji rade na katu (dva konobara) objekta imaju, u sklopu radnog prostora osiguran,
priruéni sanitarni ¢vor i dva garderobna ormara. Od pomocnih prostora glavne kuhinje u prizemlju do
radnih prostora na katu osiguran je pristup kroz objekt.

Spremista, hladene i zamrzavaju¢e komore za namirnice

Predvidena su spremiSta za €uvanje namirnica prema vrstama a smjeStena su u neposrednoj
blizini kuhinje.

Organizirane su i hladena i zamrzavaju¢a komora. Na svim hladenim uredajima za pohranu
namirnica predvideni su displeji za o€itavanje parametara i veza na centralni HACCP-sustav kontrole.

Na eventualnim prozorima spremista i kuhinje predvidjeti zastitnu mreZu a ako prostorija nema
prozore ili se oni ne mogu otvarati, prostoriju obavezno prisilno ventilirati.

Pripreme namirnica

Predvideni su zasebni prostori za pripremu po vrstama namirnica i radnim procesima.
Omogucen je racionalan rad i minimalno krizanje putova. Prostori za pripremu mogu se zatvoriti i u njima
se mogu odrzavati temperature i ostali uvjeti sukladno HACCP sustavu kontrole

Osigurani su prostori za pripremu namirnica po vrstama :
- prostor za pripremu povréa

- prostor za pripremu mesa

- prostor za pripremu ribe

- prostor hladne kuhinje

- prostor za pripremu pizza

- Odlaganje i rezanje kruha

Pripreme su opremljene svim potrebnim hladnjacima, radnim stolovima, koritima za pranje,
kantama za otpatke s noZnim otvaranjem, plo€ama za obradu namirnica u propisanim bojama, strojevima i
umivaonicima za pranje ruku.

Priprema i izdavanje pizza

Za pripremu pizza predviden je poseban odjel s pripremom tijesta za pizzu, radnim stolovima i
traCnom pizza pecénicom. Osigurani su rashladni pult za namirnice s koritom za vodu, sanduk za brasno,
mijesalica za tijesto, vaga, radni stol itd..

Termiéka obrada

Termicka obrada opremljena je svim potrebnim elektri€énim i plinskim uredajima vrste, koli¢ine i
kapaciteta, (propisanog od strane investitora u raspisu natje€aja), radnim povrSinama s koritima, hladenim
stolovima, rashladnim uredajima te ventilacionim naprama.

Od termickih uredaja predvideni su :

- 2 kotla od 150 |

- 1 nagibna tava od 80 |

- 2 kuhala (8xplamenik)

- 3 friteze (4xkorito)

- 1 roétilj

- 1 parno konvekcijska peénica kapaciteta 10 GN 1/1
- 1 parno konvekcijska peénica kapaciteta 6 GN 1/1
- pec za pizzu

Osiguran je uredaji za brzo hladenje i brzo zamrzavanje tzv. Sok zamrzivac i blast chiller. U
peénicama i u Sok zamrzivacu ugradena je elektronika za spajanje na integrirani HACCP-sustav kontrole.
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Pranje crnog suda
U prostoru za pranje kuhinjskog (crnog) suda osim sudopera s velikim koritima, stalaza i ostalog
potrebnih uredaja predvidena je postava stroja za prane kuhinjskog posuda.

Pranje bijelog suda

Planirano je da korisnici odlazu bijelo sude na kolica te njihovo odvozenje u prostor za pranje
bijelog suda sa strojem za pranje min. kapaciteta do 1500 tanjura/sat, izravno otpremanje Cistog suda
natrag na samoposluzne pultove a bioloski otpad se nakon mljevenja dehidriranja i briketiranja odnosi u
priviemeno smjestisSte smeca gdje odlaze do odvoza.

Pranje suda opremljeno je stolom prijem prljavog suda i za otpatke, posudama za otpatke koje se
hermetiCki zatvaraju, sudoperom s dva korita i teku¢om hladnom i toplom vodom, profesionalnim strojem
za pranje suda, stalazom za cijedenje i pohranu te konzolnim ocijednim plohama.

Za pranje i pohranu ¢asa predviden je zaseban stroj za pranje.

| u ovom prostoru se, kao i u ostalim radnim prostorima, nalaziti rukoper s pedalom.

Prostor za privremeno odlaganje otpadaka

Prostor za privremeno odlaganje otpadaka opremljen je trokaderom s umivaonikom za pranje ruku,
prostorom za odvajanje otpada po vrstama i rashladnim uredajem za privremenu pohranu bioloskog
otpada.

Pranje ruku

Za potrebe osoblja pri izradi manipuliranju s hranom predvideni su posebni umivaonici s teku¢om
hladnom i toplom vodom, teku¢im sapunom i papirnatim ru€nicima za suSenje ruku. U kuhinji je predviden i
trokadero.

Samoposluzna linija

Preko prostora officea vrSi se izdavanje obroka u prostor linije za samoposluzivanje. Prostor je
opremljen toplim radnim stolovima, toplim kolicima i pultovima za pohranu sitnog inventara.

Izdavanje gotovih toplih i hladnih jela, te napitaka organizirano je se preko samoposluzne linije
opremljene neutralnim, toplim i hladenih stolova s nadgradnjom i rasvjetom.

Naplata se vrsi na blagajni na kraju linije. Uz samoposluznu liniju predvida se i retropult opremljen
hladnjacima i radnim stolovima.

KAT

Konobarska pripremnica (office)

Konobarska pripremnica (office) restoran a' la carte na katu povezana je s kuhinjom u prizemlju
teretnim dizalom koje zavrSava. Izdavanje hrane u restoranu a' la carte vrsi se konobarski.

Zaposlenici koji rade na katu (dva konobara) objekta imaju, u sklopu radnog prostora osiguran,
priruéni sanitarni ¢vor i dva garderobna ormara. Od pomocnih prostora glavne kuhinje u prizemlju sa
prostorom za odmor zaposlenih i garderobama do radnih prostora na katu osiguran je pristup kroz objekt.

Restoran a' la carte

Serviranje hrane za goste a'la carte vrsi se iz kuhinje u prizemlju povezane s konobarskom
pripremnicom (office-a) maloteretnim dizalom s dvije etaze. Konobarska pripremnica opremljena je toplim
radnim stolovima, policom za izdavanje i toplim kolicima te dijelom za hladna jela i salate.

Uz restoran a'la carte organiziran je tocionik (Sank) opremljen aparatom za kavu i vitrinom za
slastice.

Tocionik je zami$ljen kao osnovni radni i doZivljajni element prostora, ta je projektiran kao Sank s
kojeg se gosti mogu i neposredno usluZzivati. U tu svrhu ima konzumnu policu koja je zajedno s fasadom
samostalni element i sadrzaj je projekta interijera.

Tocionik je sastavljen od hladenog prednjeg pulta (5anka) opremljenog sudoperom s tekuéom
hladnom i toplom vodom, ocijednom plohom, prostorom za instalacije u kojem je smjeSten i kompresor za
hladenje, hladenim boksovima i teleskopskim ladicama, radnom plohom te konzumnom plohom.

Konzumna ploha $anka je iz materijala po izboru glavnog projektanta. Na radnoj strani
podkonstrukcije konzumne police nalaze se elektro uti¢nice.
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Neutralni retropult opremljen je djelom za postavu kaffe aparata s ladicom za otresanje soca
(otpadne kave), strojem za pranje ¢aSa, ledomatom, ormari¢em i ladicom s bravicama te kompjuterskom
blagajnom.

Uz prostor tocionika predvideno je su priru¢no spremiste s dodatnim rashladnim uredajima.

Priruéno spremiste pica
Priruéno spremiste organizirano je u neposrednoj blizini to€ionika, opremljeno je policama za
pohranu napitaka i ambalaze, hladnjakom za pi¢a te aparatom za hladenje piva.

OSTALI UVJETI OPREMANJA

HACCP-sustav kontrole

Obavezno se uvoditi primjena HACCP-sustav jamstva neSkodljivosti namirnica. HACCP-sustav
predviden u tehnologiji proizvodnje, kontroli procesa i nadzora sustava.

Planirana je sustavna kontrola zadanih normi klju¢nih postupaka u svrhu postizanja takvih uvjeta
pripreme jela koji ¢e jamditi njegovu neskodljivost.

Posebno predvidjeti toc¢ke kontrole i opremu te umrezZenje potrebno za njeno funkcioniranje.

U tu svrhu osigurani su displej-i za o€itavanje parametara svih uredaja.

- za Cuvanje i pripremanje namirnica (rashlada, konvektomat)

- pranje suda

- alarmiranje u slu€aju odstupanja od propisanih parametara (rashlada)

Zidovi i podovi

Zidove u prostoru za pripremu jela oplociti do visine od 210 cm keramickim plo€icama (minimalna
propisana visina 180 cm), a u ostalim radnim prostorijama li¢iti disperzivnim bojama.

Pod u radnim prostorima potrebno je zavrSiti podnom oblogom koja ¢e imati atest o protukliznosti
prema normi DIN 51130 ili jednakovrijedno iz koje za navedene prostore izvodi potrebni koeficijent R12, te
o kiselootpornosti.

U prostorijama za usluzivanje zidove i podove zastititi materijalima prema projektu interijera.

Zastita na radu

Svi radni prostori i ostale prostorije, (garderobe i sanitarije zaposlenih, blagovaona, sanitarije
korisnika) projektirani su u skladu sa Zakon o zastiti na radu (N.N. 71/14, 118/14, 154/14) i Pravilnikom o
zastiti na radu za mjesta rada (NN 29/13).

Pristup za korisnike i zaposlene te za vatrogasnha vozila predviden je sukladno uvjetima uredenja
prostora. Pristupni putovi izvest ¢e se u skladu sa Pravilnikom o uvjetima za vatrogasne putove
NN/RH 35/94.

Oprema

Projektirani materijali su inox i aluminijski lim, staklo te drvo za&ti¢eno lakiranjem ili folijama,
8to osigurava sanitarne uvjete i trajnost opreme. Predvidena je profesionalna ugostiteljska oprema,
izradena od inoxa (osim ako drugadije nije naznaceno u projektu), atestirana u Republici Hrvatskoj i s
osiguranim servisom te garancijskim rokom od min. godinu dana. Uz opremu moraju se priloZiti dokazi o
gore navedenom.

Oprema mora biti montirana sa svim potrebnim zastitama i izjednacavanjem napona, za $to treba
izdati ateste od za to ovlastenih firmi.

Uz strojeve i uredaje moraju se postaviti upute na hrvatskom jeziku. Upozorenja i upute u pravilu
se postavljaju na strojeve a ako to nije moguée na zid u njihovoj neposrednoj blizini.

Svi rashladni uredaji moraju se moci zakljucavati.

Tehnoloskim rjeS§enjem omogucen je siguran zdrav i higijenski rad, brzo i lako pripravljanje hrane i
napitaka u prostoru za pripremu jela te ucinkovit, fizi€ki lagan, siguran i zdrav rad.

sastavio:
Zagreb, prosinac 2020. Zoran Divjak, dipl. ing. arh.
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V. PRIKAZA TEHNICKIH RJESENJA S PRIMJENOM MJERA | PRAVILA
ZASTITE NA RADU U PROSTORU KUHINJE

INVESTITOR;: VELEUCILISTE U KARLOVCU,
Trg J. J. Strossmayera 9, Karlovac
GRADEVINA: REKONSTRUKCIJA, PRENAMJENA | UREDENJE
,,BOSANSKOG MAGAZINA¥, Haulikova ulica,
RAZINA OBRADE : GLAVNI PROJEKT
PROJEKT : BM-TEHNOLOSKI PROJEKT KUHINJE
ZAJEDNICKA O. PROJ.: BM-11/2020
MAPA 9
BROJ PROJEKTA : 26/19

PRIMIJENJENI PROPISI

_ Zakon o normizaciji (N.N. 80/13)

_ Zakon o mjeriteljstvu (N.N 74/14)

_ Zakon o zastiti na radu (N.N. 71/14, 118/14)

_ Pravilnik o zastiti na radu za mjesta rada (NN 29/13)

_ Pravilnik o izradi procjene rizika (NN 12/14)

_ Zakon o zastiti od pozara (N.N. 92/10)

_ Pravilniku o zastiti od pozara ugostiteljskih objekata” (N.N.100/99)

_ Zakon o zaétiti od buke (N.N. 30/09, 55/13, 153/13)

_ Pravilnik o najviS§im dopustenim razinama buke u sredini u kojoj ljudi rade i borave (N.N.145/04 )

_ Pravilnik o minimalnim tehni¢kim uvjetima za poslovne prostorije u kojima se obavlja promet robe i usluge

u prometu robe (N.N. 38/85, 30/91)

_ Pravilnik o osiguranju pristupacnosti gradevina osobama s invaliditetom i smanjenom pokretljivosti
(NN 78/13))

_ Uredba o tvarima koje ostecuju ozonski omotac ( N.N. 7/99 i 20/99 ) HRN U.C2.201.

_ Zakon o hrani (N.N. 81/13),

__ Zakon o higijeni hrane i mikrobiolodkim kriterijima za hranu (NN 81/13)

__Uredba (EZ) br852/2004

_ Zakon o zastiti pu€anstva od zaraznih bolesti" (N.N. 79/07)

_ Zakon o izmjenama i dopunama zakona o zastiti pu€anstva od zaraznih bolesti (N.N. 113/08; i 43/09)

_ Zakon o predmetima opce uporabe (NN 39/13)

_ Zakon o materijalima i predmetima koji dolaze u neposredan dodir s hranom (NN 25/13)

_Pravilnik o razvrstavanju i minimalnim uvjetima ugostiteljskih objekata iz skupina "restorani”, "

"catering objekti" i "objekti jednostavnih usluga" (N.N. 82/07, 82/09, 75/12, 69/13, 150/14)

_Pravilnik o listi strojeva i uredaja s pove¢anim opasnostima ( N.N. 47/02.),

_ Pravilnik o mjerama i normativima zastite na radu na orudu za rad (N.N. 53/91.

_ Pravilnik o na€inu ispitivanja odredenih sredstava rada i radne okoline te sadrzaju, obliku i nacinu
izdavanja isprava (»Narodne novine«, br. 52/84.)

Pravilnik o izradi procjene opasnosti (N.N. 48/97.)

Pravilnik o izmjenama i dopunama pravilnika o izradi procjene opasnosti ( N.N. 114/02.)

barovi",

NAMJENA | LOKACIJA OBJEKTA

Projektira se rekonstrukcija, uredenje i prenamjena postoje¢e zgrade ,,Bosanskog magazina” u
restoran studentske prehrane i muzejski interpretacijski centar s ciliem povecanja studentskog standarda i
dostupnosti visokoskolskog obrazovanja te prezentacije fortifikacijskog sustava karlovacke tvrdave. Zgrada
je nekadasnje je vojno skladiSte koje se nalazi na sjeveroisto€nom rubu karlovacke tvrdave na k.¢. br.
992/4, k.o. Karlovac Il , uz nekadasnje bedeme i Josipov bastion, unutar zastiCene kulturno povijesne
cjeline grada Karlovaca — Zvijezda. Glavni pjeSacki i kolni ulaz u gradevinu je iz Haulikove ulice.

Projektnim zadatkom predvida se rekonstrukcija, uredenje i prenamjena u restoran studentske
prehrane i muzejski interpretacijski centar.

U kuhinji studentskog restorana s prate¢im sadrzajima VeleuciliSta u Karlovcu, dnevno ce se
pripremati i posluzivati viSe vrsta toplih i hladnih jela, (najmanje 5 razli€itih vrsta), a-la-carte jela do
maksimalnog kapaciteta od cca 1.000 obroka.
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PRILAZNI PUTOVI | IZLAZI IZ OBJEKTA

Zgrada se nalazi na sjeveroisto€nom rubu karlovacke tvrdave na k.¢. br. 992/4, k.o. Karlovac Il ,
uz nekadasnje bedeme i Josipov bastion, unutar zasti¢ene kulturno povijesne cjeline grada Karlovaca —
Zvijezda. Glavni pjeSacki i kolni ulaz te prilaz za vatrogasna vozila je iz Haulikove ulice. Pristupni putovi
izvest Ce se u skladu sa Pravilnikom o uvjetima za vatrogasne putove NN/RH 35/94. Sukladno sa Zakonom
o zastiti od pozara NN/RH 58/93 zgradu se projektira u skladu sa pozitivnim hrvatskim propisima.

IZLAZNI PUTOVI — STUBISTA

U prostoru kuhinje i ostalim ugostiteljskim sadrzajima raditi ¢e maksimalno 18 osoba u jednoj
smjeni a prostor blagovaone prima istovremeno maksimalno oko 86 korisnika koji se mogu evakuirati u
kra¢em vremenu. Prostor kuhinje smjesten je u prizemlju i ima mogucnost bjezanja u dva smjera i preko
hodnika izlaz na okolni teren.

Blagovaona restorana smjeStena u je u prizemlju uz kuhinju i takoder ima mogucnost bjezanja u
dva smjera i izlaz na okolni teren.

VELICINA | VISINA PROSTORA
koji su sadrzaj ovog projekta

Ugostiteljski radni prostori

Prizemlje

18 linija za hranu 20,35 m?
19 kuhinja 98,21 m?
20 hodnik 21,45 m?
21 hladena/zamrz. komora 6,57 m?
22 spremiste 2,53 m?
23 Sef 3,31 m?
24 spremiste 10,49 m?
25 sanitarije z 13,19 m?
26 sanitarije m 8,82 m2
27 odmor osoblja 4,22 m?
28 otpad — pomije 4,36 m?
Ukupno: 193,50 m2
Kat

53 predprostor 3,2m?
54 konobarska pripremnica - office 19,88 m?
55 wc/garderoba 3,3m?
56 spremiste pica 5,38 mZ
57 tocionik 18,15 m?
Ukupno: 49,91 m?

Ukupna pov. ugost. radnih prostora: 243,41 m?

Svjetla visina radnih prostora viSa je od 280 cm.

KONSTRUKCIJA | MATERIJALI IZGRADNJE OBJEKTA

Nosivu konstrukciju €ine vanjski zidovi iz pune opeke debljine 42-65 cm te drvena konstrukcija
stupova i greda koje nose medukatnu konstrukciju od drvenih grednika i dasaka. Temelji su trakasti,
kameni, ispod zidova te stope ispod stupova. Sirina temelja iznosi 122cm, a dubina 116cm.

Kroviste je dvostredno , nagiba 38 stupnjeva, sa biber crijepom kao zavrSnim pokrovom.
Unutarnji zidovi su Zbukani i obojani , a drvena konstrukcija je zavrdno li¢ena.

Stolarija je drvena, jednostruka sa priklopcima iz kovanog Zeljeza.

Svi elementi konstrukcije i slojevi podova, stropova i zidova prikazani su u sklopu grafickog dijela

arhitektonskog projekta koiji je izradio 'Ured ovlastene arhitektice Nikolina Maradin', Karlovac.
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NAMJENA PROSTORA GRADEVINE KOJE SU PREDMET
OVOG SEPARATA ELABORATA ZASTITE NA RADU

U prizemlju objekta, u prostoru kuhinje restorana i blagovaoni, odvijati ¢e se djelatnosti vezane uz
prehranu studenata. Na ratu zgrade organizirat ¢e se restoran a'la carte.

Kuhinja studentskog restorana organizirana je tako da funkcionira neovisno od ostalih prostora
objekta. U tu svrhu ima: garderobu i sanitarije za zaposlene, spremiste i rashladne uredaje za ¢uvanje
namirnica, prostor za pripremu jela i u sklopu njega prostor za pripremu namirnica po vrstama, termo blok,
prostor za pranje crnog suda (posuda), prostor za pranje bijelog suda te posluzna linija za izdavanje hrane.

Prostor za pripremu

Prostor za pripremu jela sastoji se od prostora za €iS¢enje i pripremu namirnica po vrstama, termo
bloka,, prostora za pranje crnog suda, pulta za serviranje i izdavanje jela i prostora za pranje bijelog suda.

Proces pripreme jela sastojati ¢e se od CiS¢enja, porcioniranja i termi¢ke obrade (ovisno o vrsti
jela). Osoblje kuhinje sastavljati ¢e jelovnike od jela prilagodenih u¢eni¢kom uzrastu.

Termicki blokovi opremljeni su s plinskim Stednjacima i parnokonvekcijskom peénicom a iznad
termickih elemenata predvidene su nape za odvod dima, para i mirisa.

Dnevno ¢e se pripremati i posluzivati viSe vrsta toplih i hladnih jela, (najmanje 5 razlicitih vrsta), a-
la-carte jela do maksimalnog kapaciteta od cca 1.000 obroka.

Pranje bijelog suda

Pranje suda smjesteno je tako da je omogucen lagan povrat prljavog suda iz blagovaone i strojno
pranje te otpremanje ¢istog suda natrag na pult za izdavanje. Otpadci se iznose hodnikom van pripremnice
u smjestiste smeca.

Predvida se opremanje stolom za prijem prljavog suda s otvorom na radnoj plohi, posudom za
otpatke koja se hermeticki zatvara, sudoperom sa slavinom s tekuéom hladnom i toplom vodom, novim
profesionalnim strojem za pranje suda, ocijednom plohom, konzolnim ocijednim policama i stalazom za
Cisto sude.

Pranje crnog suda
Pranje posuda (crnog suda) organizirano je zasebno i opremljeno dvostrukim sudoperom, strojem
za pranje crnog suda, ocjednim plohama i stalazom za posude.

Broj zaposlenih

Organizirane su zasebne muska i zenska garderoba. Planira se rad 25 osoba od tog maksimalno
18 zaposlenika u jednoj smjeni. Garderobe su smjestene u neposrednoj blizini gospodarskog ulaza i
opremljene pripadajuéim sanitarijama. |z garderoba i sanitarija za zaposlene ulazi se neposredno u Cisti
hodnik kuhinje.

Garderoba i sanitarije zaposlenih

Garderobe su smjeStene u neposrednoj blizini gospodarskog ulaza i opremljene pripadaju¢im
sanitarijama. |z garderoba i sanitarija za zaposlene ulazi se neposredno u Cisti hodnik kuhinje.
Zaposlenima u kuhinji namijenjena je zasebna Zenska i muska garderoba i sanitarni &vorovi kojem se ne
prilazi kroz prostorije namijenjene korisnicima.

Obrada zidova i podova

Zidove u prostoru za pripremu jela oplociti do visine od 210 cm keramickim plo€icama (minimalna
propisana minimalna visina 180 cm), a u ostalim radnim prostorijama li€iti disperzivnim bojama.

Pod u radnim prostorima potrebno je zavrSiti podnom oblogom koja ¢e imati atest o protukliznosti
prema normi DIN 51130 ili jednakovrijedno iz koje za navedene prostore izvodi potrebni koeficijent R12, te
o kiselootpornosti.

U prostorijama za usluZivanje zidove i podove zastititi materijalima prema projektu interijera.

OPIS OPASNOSTI KOJE PROIZLAZE I1Z SPECIFICNOSTI PROCESA RADA
Radni proces sastoji se iz slijedecih faza:

- doprema, sortiranje i pohranjivanje puzeva i ostalih potrebnih ziveznih namirnica u skladiste.
- doprema namirnica u prostoriju za pripremu jela i njihovo ¢iS¢enje priprema te termicka obrada.
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Pri vr8enju ovih faza rada u upotrebi ¢e biti aparati koji na sebi imaju naprave za siguran rad.
Nema povecane mogucénosti nastanka povreda osim uslijed nepravilnog rukovanja kuharskim
priborom i termickim elementima.

- Tjelesna naprezanja:
Osoblje nosi radnu odjecu, radi stojeci i sjedeci, Sto predstavlja povecéane fizicke napore.

- Opasnosti od elektri¢ne struje i udara groma:

Svaki elektriéni uredaj mora imati svoj osigurac, a neutralni metalni elementi moraju biti uzemljeni.
Opasnost ud udara elektricne struje i nacin otklanjanja te zastita od udara groma opisani su u projektu
elektroinstalacija i ona se mora izvesti prema projektu i prema propisima navedenim u njemu.

- Opasnost uzrokovana prasinama i parama:
Opasnosti od para mogu biti izloZzeni djelatnici koji rade u prostoru pripreme jela te treba koristiti mehanicke
uredaje za odvod para i mirisa.
Prostor za pripremu jela prisilno ventilirati pomocu ventilacione nape postavljene iznad termo bloka, kojom
se omoguc¢ava 20 izmjena zraka na sat. Spremiste je takoder prisilno ventilirano a prozore obavezno
opremiti mrezama za spreavanje ulaza insekata.

Priruéna spremista i garderobe koje nemaju prozore moraju se prisilno ventilirati.

- Nedovoljna osvijetljenost
U gradevini je osigurana prirodna i umjetna rasvjeta svih prostorija u skladu s propisima. Koli¢ina i kvaliteta
umjetne rasvjete dana je u projektu elektroinstalacija.

- Opasnost od pozara i eksplozije.

"Elaborat zastite od pozara" rekonstrukcije gradevine ,Bosanskog magazina“, Haulikova ulica,
k.C.br. 992/4, k.o0. Karlovac I, s putovima izlazenja (evakuacije) izradio je 'Projektni ured Kanceljak Mareli¢
d.o.o., Zagreb, sastavni je dio glavnog arhitektonsko-gradevinskog projekta izradenog od 'Ured ovlastene
arhitektice Nikolina Maradin', Karlovac.

Elaborat je izraden prema “Zakonu o zastiti od pozara” (N.N. 92/10), “Pravilniku o zastiti od pozara
ugostiteljskih objekata” (N.N.100/99) i ostalim vazeéim propisima.

Predvidena je profesionalna ugostiteljska i oprema, izradena od inoxa koja je negoriva.

Svi interijerski materijali takoder nisu gorivi te je omoguéena maksimalna zastita od pozara.

- Opasnost od trovanja CO :
Mijere zastite od trovanja sa CO detaljno su date u projektu ventilacije.

- Osiguranje potrebne cistoce i kvalitete svjezeg zraka i potrebne temperature prostorija:

Detaljan opis osiguranja potrebne Cistoce i kvalitete svjezeg zraka u svim prostorijama te
osiguranje potrebne temperature u zimskom i ljetnom periodu detaljno je dat u projektu grijanja i hladenja i
projektu klimatizacije i ventilacije.

- Ventilacione nape:

Prostor za termi¢ku pripremu prisilno je ventiliran pomocu ventilacione nape koji omoguéava 20
izmjena zraka na sat i u potpunosti eliminira mirise od hrane u prostoru. Objekt ima plinsku instalaciju te
napa mora biti povezana s plinskim elektromagnetskim ventilom.

- Opasnost od prekomjerne buke strojarskih instalacija:
Mjere zastite od prekomjerne buke, koju bi mogao uzrokovati ventilacioni sistem prikazane su
detaljno u posebnim elaboratima glavnog projekta:
-projekt grijanja i hladenja, klimatizacije i ventilacije.
-projekt zastite od buke i vibracije.

- Opasnost od nekontroliranog izlaska plina:

U prostoru kuhinje predvideni su i plinski kuhinjski uredaiji.

Plinski kuhinjski aparati moraju biti sukladni "Pravilniku za plinske aparate” (N.N.91/13) i
zadovoljavati norme "HRN EN 203" te direktivu 2009/142/EZ o plinskim aparatima (SL L 330, 16.12.2009.).
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Kuhinjski plinski termicki uredaj moraju imati oznaku CE i mogu se koristiti samo u prostorima u
kojima je dostatno provjetravanje preko ventilacionih napa te zasti¢eni plinskim elektromagnetskim
ventilom koji sprjeCava dotok plina u aparate ako ventilacija preko ventilacionih napa ne radi.

Ispred kuhinjskih plinskih uredaja se moraju ugradit plinski ventili sa protupozarnom zastitom —
termiCki zaporni uredaj.

- Oprema

Predvidena je uporaba profesionalne ugostiteljske opreme izradene od inoxa (osim ako drugacije
nije naznac¢eno u projektu ), atestirane u Republici Hrvatskoj i osiguranim servisom te garancijskim rokom
od min. godinu dana. Uz opremu moraju se priloziti dokazi o gore navedenom.

Oprema mora biti montirana sa svim potrebnim zastitama i uzemljenjima, za $to treba izdati ateste
od za to ovla$tenih firmi.

Svi rashladni uredaji moraju se moci zaklju€avati.
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V. PROCJENA TROSKOVA OPREMANJA TEHNOLOSKOM OPREMOM

INVESTITOR: VELEUCILISTE U KARLOVCU,
Trg J. J. Strossmayera 9, Karlovac

GRADEVINA: REKONSTRUKCIJA, PRENAMJENA | UREDENJE
,,BOSANSKOG MAGAZINA¥“, Haulikova ulica,

RAZINA OBRADE : GLAVNI PROJEKT

PROJEKT : TEHNOLOSKI PROJEKT KUHINJE

ZAJEDNICKA O. PROJ.: BM-11/2020

MAPA 9

BROJ PROJEKTA : 26/19

1. PROCJENA TROSKOVA OPREMANJA TEHNOLOSKOM OPREMOM

Al Oprema kuhinje i pomoénih prostora

-tehnoloska oprema 1,553330.00 kn
B/ Oprema samoposluzne linije

- tehnoloska oprema 1,32,900.00 kn
C/ Oprema konobarske pripremnice

-tehnoloSka oprema 89,390.00 kn
D/ Oprema to€ionika

-tehnoloska oprema 125,000.00 kn
UKUPNO KN 1,900,620.00 kn
P.D.V. 25% 475,155.00 kn
SVEUKUPNO 2,375,775.00 kn

2. PROCJENA TRAJANJA OPREMANJA

Predvidivo je da ¢e se radovi na predmetnom opremanju a prema glavnom tehnoloSkom projektu izvesti za
ukupno 42 radnih dana u 2022. godini.

Od toga :

35 (TRIDESETPET) RADNIH DANA ZA NARUDzBE SPECIJALNE OPREME

7 (SEDAM) RADNA DANA ZA MONTAZU TEHNOLOSKE OPREME

GODINA PROCIJENJENO VRIJEME ZA | PROCIJENJENO VRIJEME PROCIJENJENI IZNOS ZA
NABAVU OPREME ZA MONTAZU OPREME TEHNOLOSKO OPREMANJE

(bez PDV-a)
2022. 35radnih dana 7 radnih dana 1,900,620.00.00 kuna
projektant tehnolog:
Zagreb, prosinac 2020. Zoran Divjak, d.i.a.
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VL. PROGRAM KONTROLE | OSIGURANJA KVALITETE

Za sve radove prilikom izvodenja gradnje treba primjenjivati i postivati vazeée tehniCke propise i
norme, a uporabljeni materijal koji izvoda¢ radova dobavlja i ugraduje mora odgovarati standardima i mora
imati svoje ateste koji se pohranjuju na objektu.

Za provodenje kontrole i osiguranje kvalitete, kako tijekom radova, tako i za kasnije koristenje, primijenjen
je:
_ Zakonom o normizaciji (N.N. 80/13)

_Zakon o prostornom uredenju (N.N. R.H. 153/13 i 20/17, 39/19)

Da bi se osigurala kvaliteta izvedenih radova i nakon zavrSetka radova potrebno je uz predocenje
svih relevantnih atesta navesti i ime proizvodaca sa svim podacima.

Projektom predvidena profesionalna ugostiteljska oprema izradena od inoxa na gornjim
radnim plohama neutralnih radnih stolova mora biti debljine 1 mm ili viSe, a na gornjim
plohama termickih elementa 1,5 mm, kvalitete po DIN normi W.NR 1. 4301. | sva ostala
oprema zavrdno obradena inoxom mora zadovoljavati reCenu normu, to je izvoditelj
duzan dokazati gradiliSnim ispitivanjem.

Elektri¢ni termicki kuhinjski uredaji moraju zadovoljavati :

_"Pravilnik o elektri€énoj opremi namijenjenoj za uporabu unutar odredenih naponskih granica" (N.N. 41/10)
_ "Naredbu o obaveznom atestiranju elektri¢nih aparata za ku¢anstvo" SL. LIST 43/88 preuzetu
"Zakonom o preuzimanju Zakona o standardizaciji* ( N.N. 53/91.) i hrvatske norme HRN N.M1.001-79;
HRN N.M1.001/1-87; HRN N.M1.001/1/2/3/3-90; HRN N.M1.020/1-89; HRN N.M1.31/1-89

_"Naredbu o obaveznom atestiranju aparata koji uzrokuju RFS", SL. LIST 30/91 i hrvatsku normu HRN
N.NO.900.

Plinski termicki kuhinjski uredaji moraju zadovoljavati uvjete iz "Pravilnik za plinske aparate"
(N.N.91/13).

Tokom izvodenja radova prema uzancama struke, ali i na zahtjev i upis nadzornog organa ili
projektanta, treba izvrsiti ispitivanja kvalitete ugradenih materijala.

Izvedba svih gradevinskih i obrtni¢kih radova treba se izvoditi prema op¢im uvjetima i opisu radova,
nacrtima, detaljima i po uzancama koji se primjenjuju u Republici Hrvatskoj.

Tolerancije - odstupanja izvedenih radova odredena su uzancama pojedinih zanata, odnosno
prema odluci nadzornog organa i projektanta a s kojim izvodaca treba upozoriti upisom u gradevinski
dnevnik.

Sva odstupanja od projektom zacrtanih detalja, te od odgovarajucih tolerantnih mjera, izvodac je
duzan ukloniti o vlastitom trosku. To vrijedi za sve vrste radova na gradevini do stavljanja objekta u
funkciju.

Kako bi se pravilno osigurala ugradba kvalitetnog i ispravnog materijala ili opreme potrebno je istu
ispravno uskladistiti na gradiliStu. Materijali i oprema moraju biti osigurani od vlazenja i lomova, jer se samo
neostecen i kvalitetan materijal ili oprema smije ugradivati. Ovo se odnosi i ha sve gotove prefabrikate,
obrtni¢ke proizvode, materijal za obrtniCke radove i opremu.

Uz opremu prilikom isporuke se osim gore navedenih atesta i hrvatskih certifikata moraju se
priloziti i upute za upotrebu na hrvatskom jeziku, garantni listovi i ateste sa stanovista zastite na radu.

Prije izrade i isporuke opreme obavezna izmjera na objektu i uskladivanje s izvedenim
stanjem. Pod opremom se podrazumijevaju svi sastavni dijelovi (noge, police, ploCe, vodilice, sifone,
prednju maske, mije3alice itd.), pojedinog elementa te sav potreban spojni i montazni materijal.

Radi vrSenja kontrole i provjere kvalitete nadzorni organ ima pravo i obavezu zahtijevati ispitivanje i
trazenje uzorka za bilo koji dio ugradenog elementa gradnje. Nikakva izmjena projekta nije dozvoljena bez
suglasnosti projektanta.
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VII. OPCI UVJETI OPREMANJA KUHINJSKOM OPREMOM

Jedini€ne cijene obavezno moraju sadrzavati:
ad.1) lzvodi priklju€aka kuhinjske opreme (topla i hladna voda, odvodi, plinska i elektro instalacija,
instalacija ventilacije) su izvedeni i dobavljaci ih se moraju pridrzavati ili prije izvedbe
priloziti teh. dokumentaciju za njihovu prilagodbu.
ad.2) Dobavlja¢ je duzan upoznati se s izvedenim stanjem na objektu kada se objekt izvede i priloziti
potvrdu da ¢e eventualne prilagodbe na opremi ili priklju¢cima na objektu biti sadrzaj
jedini¢ne cijene.
ad.3) Spojevi na uredaje ne smiju se izvesti tako da ometaju CiS¢enje podova vec jedini¢ne cijene
moraju sadrzavati potrebne prilagodbe ili na opremi ili na objektu.
ad.4) U slu€aju da se spojevi izvedu suprotno navedenom pod ad.2, nadzorni organ ispravit ée
ih na teret dobavljaca.
ad.5) Projektom predvidena profesionalna ugostiteljska oprema izradena od inoxa AISI 304 ili
jednakovrijedno na gornjim radnim plohama neutralnih radnih stolova mora biti debljine 1 mm ili
viSe, a na gornjim plohama termickih elementa 1,5 mm ili viSe, kvalitete po EU normi X5 CrNi 18-
10, No. 1. 4301. (USA norma AISI 304) ili jednakovrijedno. | sva ostala oprema zavrsno obradena
inoxom mora zadovoljavati reCenu normu, §to je izvoditelj duzan dokazati gradiliSnim ispitivanjem.
ad.6) Elektri¢ni termicki kuhinjski uredaji moraju zadovoljavati :
Pravilnik o elektri€noj opremi namijenjenoj za uporabu unutar odredenih naponskih granica
(N.N. 43/16)
Pravilnika o elektromagnetnoj kompatibilnosti (N.N. 28 /16) i primijenjenim normama za
ku¢anske i sli¢ne elektricne aparate:
_HRN EN 60335-1:2012 Op¢i zahtjevi ili jednakovrijedno.
_HRN EN 60335-2-12:2005 Posebni zahtjevi za tople ploCe i sli€éne aparate ili jednakovrijedno.
_HRN EN 60335-2-13:2011 Posebni zahtjevi za friteze, tave za przenje i sli¢ne aparate
ili jednakovrijedno.
_HRN EN 60335-2-14:2008 Posebni zahtjevi za kuhinjske strojeve ili jednakovrijedno.
_HRN EN 60335-2-36:2006 Posebni zahtjevi ugostiteljskih Stednjaka, pecnica, kuhala
i grijacih plo€a ili jednakovrijedno.
_HRN EN 60335-2-37:2006 Posebni zahtjevi ugostiteljskih elektri¢nih friteza ili jednakovrijedno.
_HRN EN 60335-2-42:2006 Posebni zahtjevi za ugostiteljske elektri¢ne pec¢nice s puhalom,
parne tlaCne pecnice i konvekcijske parne pecnice ili jednakovrijedno.
_2HRN EN 60335-2-47:2006 Posebni zahtjevi za ugostiteljske elektricne kotlove ili
jednakovrijedno.
kao i zahtjevima slijedecih europskih smjernica:
_2006/95/EEC  Niskonaponska smjernica ili jednakovrijedno
_2004/108/EEC Smijernica o elektromagnetnoj kompatibilnosti ili jednakovrijedno
ad.7) Plinski termicki kuhinjski uredaji moraju zadovoljavati :
Pravilnik za plinske aparate (N.N. 91/13)
Zakon o tehni¢kim zahtjevima za proizvode i ocjenjivanju sukladnosti (N.N. 80/13, 14/14 i
32/19)
i primijenjenim normama za plinske uredaje za velike kuhinje:
_HRN EN 203-1:2014 Op¢a sigurnosna pravila ili jednakovrijedno.
_HRN EN 203-2-9:2008 Posebni zahtjevi - Kuhala sa toplim plo¢ama i rostilji ili jednakovrijedno
_HRN EN 203-2-10:2008 Specifi¢ni zahtjevi — Rostilji ili jednakovrijedno.
_HRN EN 203-2-1:2015 Specifi¢ni zahtjevi - Otvoreni plamenici i wok plamenici
ili jednakovrijedno.
_HRN EN 203-2-2:2008 Posebni zahtjevi - Pecnice ili jednakovrijedno.
_HRN EN 203-2-11:2008 Posebni zahtjevi - Kuhala za tjesteninu ili jednakovrijedno.
_HRN EN 203-2-3:2015 Specifi¢ni zahtjevi - Kotlovi ili jednakovrijedno.
_HRN EN 203-2-4:2008 Posebni zahtjev — Friteze ili jednakovrijedno.
_HRN EN 203-2-8:2008 Posebni zahtjevi -- Nagibne tave i specijalne tave ili jednakovrijedno.
kao i zahtjevima slijedecih europskih smjernica:
_Direktiva 209/142/EZ Europskog parlamenta i Vije¢a od 30 studenog 2009. o aparatima
na plinovita goriva
ad.8) Kotlovi moraju imati duplikator od inoxa.
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ad.9) Radni stolovi moraju u radnoj plohi imati pojaCanje, dvostruko presani lim min. debljine 2 mm,
(lijepljen bi-adezivnim sredstvom, poliuretanskm ili dvo komponentnim epoksidnim ljepilom)
ili sa podlogom od vodootporne panel ploce
Lim u podlozi radnih plo€a moze biti Eeli¢ni, zasti¢en pocin€avanjem ili aluminiziranjem.
ad.10) Sudoperi i ocijedni stolovi moraju imati izdignute rubove gornjih ploha za zastitu od
prelijevanja a sudoperi sifone i prednju masku.
ad.11) Svi neutralni elementi (radni stolovi, sudoperi, hladeni pultovi i sl.) moraju imati donju policu i
zastitu zida minimalnih dimenzija : visina 100 mm, debljina 8mm, radijus r=4mm
ad.12) Sva oprema mora biti sukladna zahtjevima slijedecih europskih smjernica:
_Uredba br. 1935/2004 o materijalima i proizvodima koji dolaze u dodir s hranom
_Uredba br. 2023/2006 o dobroj proizvodackoj praksi za materijale i proizvode koji svojom
namjenom dolaze u dodir s hranom
ad.13) Uz ponudu se moraju priloZiti dokazi o gore navedenom te prospekti i tehniCku dokumentaciju
ponudene opreme.
ad.14) Uz isporu¢enu opremu se osim gore navedenih atesta i hrvatskih certifikata
predocenih u ponudi moraju priloZiti i upute za upotrebu na hrvatskom jeziku,
garantne listove i ateste sa stanovista zastite na radu.
ad.15) Ponuditelji su duzni na zahtjev narucitelja predociti uzorke ili omoguéiti prezentaciju
bilo koje stavke troSkovnika.
ad.16) Zidne slavine su u troSkovniku instalacija vode i kanalizacije osim na mjestima gdje su
predvidene profesionalne slavine s tu$ mijeSalicom.
ad.17) Istovrsne strojeve razli€itih kapaciteta (strojevi za pranje suda, i parnokonvekcijske peéi) nuditi od
istog proizvodaca radi lakSe uporabe i servisiranja.
Pojedini dijelovi uklopljeni u kuhinju moraju predstavljati skladnu funkcionalnu cjelinu tj. pojedini
dijelovi grupe elemenata moraju biti kompozicijski vezani s ostalim elementima grupe elemenata.
ad.18) Svirashladni uredaji moraju se moc¢i zakljucavati.
ad.19) Prije izrade i isporuke opreme obavezna izmjera na objektu i uskladivanje.
Ad.20) Sheme i radioni¢ke nacrte daje dobavlja¢ opreme.
ad.21) Nakon montaze opreme ishoditi atest o njenoj funkcionalnosti na izvedenoj instalaciji.
ad.22) Detalji konstrukcije i oplo$ja konzumne police i fasade $anka u projektu interijera.
ad.23) Opremu i software za provodenje HACCP nadzora nabavlja investitor.

projektant tehnolog:
Zagreb, prosinac 2020. Zoran Divjak, dipl. ing. arh.
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